
La tradicional Feria de la 
Patata de Valdegovía 2012 
tendrá lugar en Villanueva y 
entre su actividades destaca 
la Presentación de las últimas 
novedades de Neiker-
Tecnalia en  
investigación de patata y 
taller infantil ¿Sembramos 
minitubérculos?. 

En el Restaurante Izki Inmaculada 

Mtz de Lahidalga al frente de la 

Gerencia y Jefa de Sala, con  Belén 

González Sánchez como Jefa de 

Cocina y Koldo García en la labores 

de Sumilier nos ofrecerán un 

homenaje a nuestra trufa negra de la 

Montaña Alavesa. 

Villanueva de 
Valdegovía y 

Maeztu 
12 de febrero de 2012  

PARTICIPACIÓN EN LA FERIA DE LA 
PATATA DE VALDEGOVIA Y JORNADA 

GASTRONÓMICA DEDICADA LA TRUFA 

DE LA MONTAÑA ALAVESA 



En esta jornada maridaremos 

y promocionaremos dos 

productos alaveses: uno 

tradicional en nuestra tierra, 

otro quizás desconocido hasta 

hace poco, uno infravalorado 

pero que ha servido para paliar 

hambrunas, otro hoy codiciado 

por los sibaritas de los 

fogones, pero los dos 

sabrosos, crecen debajo de 

nuestra tierra e hijos de 

nuestro territorio son parte del 

futuro del mundo rural alavés.  

Programa: 

11,00 horas salida en autobús del Palacio Europa 

12,00 horas visita y participación en la Feria de la Patata 
de Valdegovía en Villanueva de Valdegovía 

13,30 horas Salida para Maeztu: 

14,45 horas Presentación de la Trufa 2012 en el 
Restaurante Izki con la siguiente Propuesta: 

CAPRICHO DE BERENJENA CON ARROZ CREMOSO 
TRUFADO  Y 

LIGERA DE BECHAMEL TRUFADA 
 

         SOLOMILLO IBÉRICO RELLENO DE PATÉ Y HONGOS 
TRUFADOS  SOBRE 

          SALSA DE FOIE Y OPORTO TRUFADA CON FRITADA 
CARAMELIZADA 

  
          FLAN DE NARANJA TRUFADA CON HUEVOS A LA 

TRUFA 
 

          BLANCO TRUFADO,TINTO,AGUA PAN Y CAFÉ MAS 
TXUPITO DE ORUJO Ó BRANDY TRUFADOS 

 


